
 

VERSO BIANCO “SCRIC” 
Venezia Giulia 

Indicazione Geografica Protetta 

Composizione varietale: 100% Futoccai 

Note di degustazione:  Finemente aromatico, aromi di fiori di campo con un finale di pietra focaia e mandorla. Ottima acidità, bilanciata da una 
marcata salinità, caratteristica di questi terreni emersi dal mare. 

Sito del Vigneto:  Contea di Gorizia-Gradisca 

Caratteristiche del vigneto:  composto di viti di circa 20 anni 

Suolo: Argilloso 

Vendemmia: inizio Ottobre 

Alcool: 12.5%   

Zuccheri Residui: <2 gr/lt  

Vinificazione: fermentazione ed affinamento in cemento, su fecce integrali per 6 mesi.


